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Hoéhenlage Vielfalt Weinberg Lage

1,070 Meter Malbec Las Compuertas und Paraje
Altamira, UCO Valley

DAS JAHR 2017 % l VINIFIKATION '

Ein frischer Fruhling mit verspatetem Handlese der Trauben zwischen Mérz und
Austrieb, Regen wahrend der Blutezeit und April, danach erfolgt das Abbeeren und
zahlreichen verhangenen Tagen verspateten die leichte Pressung. Alkoholische Garung
die Bltte, Reifeverlauf und Lese mit und 21tagige Mazeration. Der Ausbau in
insgesamt geringeren Ertrdgen. Allerdings franzdsischen Holzfassern dauerte 12-14
beglinstigten diese Faktoren die hohe Qualitat Monate (davon 20% in neuen Fassern).
der Trauben, reduzierten den Alkoholgehalt Leichte Filtration, Abfillung und mind.
und gaben dem  Jahrgang  Frische, sechsmonatige Flaschenruhe, Vollendung
ausgezeichnete Saure, bemerkenswerte in 14 vol. % Alkohol.

Aromen und intensive Farbe. Die milden
Temperaturen unterstiitzten die Entwicklung
der Anthocyane in der Weintraube, dem
traubeneigenen Farbstoff.
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FARBE: Ideal zu gegrilltem rotem Fleisch und
Hartkése
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Intensives Rot mit violetten Reflexen.

MALBEC AN DER NASE:

High Aitde inearts Ausgepréagter blumiger Charakter mit
Veilchenaromen, die von Andeutungen an
rote und schwarze Friichte sowie dezenten
Schokoladetonen begleitet werden. Zarte
Rost- und Tabaknoten aus der gut
integrierten Eiche runden das Bouquet ab.

AM GAUMEN:

Zuganglich, aromatisch und frisch. Die
prazisen Tannine sorgen fur einen sehr
weichen Charakter bei ausgezeichneter
geschmacklicher Prasenz.




